Porc:

Qualité Prix/100g Poids/Quantité
Filet mignon 4.85

Filet 3.10

R6ti épaule 2.50

R6ti cou 2.65

R6ti au casis 3.10

Roti au jambon  2.95

Roti provengal  3.30

Emincé 2.75

Tranche filet 3.40

Tranche casis 3.25

Tranche cou 2.80

Cotelettes 2.45
Rago(t 2.05
Fricassée 1.75
Jarret 1.50
Saucisse a rétir  2.00
Saucisson 2.00
Saucisse au foie 1.60
Lard fumé 2.00

Jambonalos 1.90 (entier)

Jambon fumé 2.50

Jambon 3.50 (cuit en tranche minimum 5009)
Coquillons 2.10
Divers:

Poulet (saison) 1.50 (dés mai)

CEufs 6pces 3.50

Rabais :
Des 15kg (mélange) 5% / Dés 35kg (mélange) 7%

Prochaine date pour la vente de viande
alaferme :

Samedi 12 mai 2012 de 10h a 14h

Notre production étant limitée et saisonniere,
les commandes seront traitées par ordre d’arrivée
selon nos possibilités.

Pour vos commandes, veuillez nous indiquer

le poids par emballage selon nos standards (ou
nb de piece), ainsi que le nombre d’emballage en
face de la qualité correspondante.

Vous pouvez passer vos commandes par :
-Téléphone ou fax

-Sur notre adresse e-mail

-Par poste: repliez la carte pour que notre
adresse apparaisse au-dessus puis inscrivez vos
noms et adresses et postez dans une enveloppe a
fenétre.

La prise de vos commandes se fait a la ferme.
Visite de notre exploitation sur rendez-vous.
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Nous vous remercions par avance de votre % x
commande et restons a votre disposition pour L g
tout renseignement complémentaire. o =z

Rue :

NPA/Localité :

Tél. privé :

Tél. prof :



Elevage des deux vallées
Produits fermiers
Vers-chez-Charrue 2
2318 Brot-Plamboz

Tél.+ fax. 032.937.14.32

e-mail chrobert@bluewin.ch
www.elevage-des-2-vallees.ch

Située au cceur de la vallée des Ponts-de-Martel ,
notre exploitation est spécialisée depuis 1994 tmn

. S . Boeuf :
production et la commercialisation de viande defbceu .
; . . Bourguignonne 4.10
issue de notre élevage de vaches allaitantes @e rac Steak 45

ANGUS, ainsi que la commercialisation de viande de

porc. Fondue chinoise (coupée) 4.00

Garde naturelle des animaux :les veaux restent en Fondue chinoise (entier)  3.40

liberté avec leur méres. La garde en plein air avec Aiguillette, roast-beef 5.25

pature et sortie hivernale font partie des exigsr= Cote de beeuf 4.35
production. Entrecote 4.75
Alirine.ntation'naturelle : un soin particulier est porté Filet 710

a l'alimentation d_e nos t_)ovms, le lait mate_rnel en  Rumsteak 545
compose I'essentiel, ainsi que I'herbe, le foidest - —

- . EntrecOte parisienne 4.25
céréales produits naturellement sur les 53 hectige Rt éoaul 3.00
la ferme. Ce qui confére a notre qualA&IGUS- 08 cpaule :
BEEF, finesse, tendreté et saveur. Tranche carrée 285
Et les porcs :issus de petits élevages de la région, ils _Tranche fricandeaux 3.20
sont élevés de maniére naturelle, selon les normes ROt jarret 2.95
strictes en vigueur. Emincé 2.95
Service :notre exploitation dispose d’une installation  Jarret de boeuf 1.95
de condition_nement (Ioca}l de coupe et d’gmballage, Ragodt 225
chamb_re fr0|d’e, eftg:.) agree par le Iaboratoweo_zmit Viande hachée 1.75
garantls,sant I hyglene et la frg[cheur de nos pitedu . Bouilli maigre 515
Emballés sous-vide en quantité standard, nos gsodui — ——

Bouilli entremélé 1.75

sont disponibles a la ferme en frais ou en surgelé.

Garantie : Notre exploitation est réguliérement  _171Pes précuites (saison) 1.50

controlée par I'association suisse des détenteers d Langue 1.65
vaches mére (ASVNM) pour l'obtention du label  Saucisse séche 7.- piece
Natura+Beef ainsi que par les organes de contrle de Steaks vignerons 2.10
la Pl (production intégrée). Merguez 2.00




